
Pizza&Lievitati Naturali
AI LAGHI

MENU





PIZZE A LIEVITAZIONE NATURALE

I nostri impasti a lunga lievitazione sono con lievito madre de Ai Laghi 
(acqua + farina BIO) e farine delle  Oasi Rachello. 

Farine biologiche – filiera garantita italiana al 100%, tracciabile al 
100% - che provengono da 30 aziende agricole selezionate tra le 
migliori produttrici italiane di grano, del Veneto, Friuli e Toscana
www.oasirachello.it 

INGREDIENTI DEL NOSTRO IMPASTO A LUNGA LIEVITAZIONE

Farine di frumento tipo 0 e tipo 1 farine integrali , farina di grano 	
duro, TRITORDEUM BIO *  (tutte italiane 100% e macinate a pietra), 
lievito naturale, sale di Cervia , olio extravergine di oliva italiano, 
acqua	

* Grano TRITORDEUM BIOLOGOCIO -  incrocio naturale tra grano duro e orzo selvatico, 
a basso contenuto di glutine.



ANTIPASTI

Pizza fritta 

Tempura di gamberoni , salsa al rafano

Mozzarella in carrozza, con acciuga di Sciacca

Antipasto misto (3 pezzi) 

€ 2,00 (1 pezzo)

€ 2,50 (1 pezzo)

€ 2,00 (1 pezzo)

€ 6,00

Coperto € 2 a persona

Salse di accompagnamento



Aggiunte da € 1,00 a € 2,00

MENU PIZZE

BUFALA dei LAGHI					     € 12,00
Pomodoro San Marzano BIO, Mozzarella Fiordilatte BIO, 
pesto di basilico, bufala campana D.O.P. BIO

PARMA							       € 14,00
Pomodoro San Marzano BIO, Fiordilatte BIO, 
Crudo di ParmaD.O.P. 30 mesi, bufala campana D.O.P BIO

TROPEA							       € 12,00
Fiordilatte BIO, cipolla di Tropea in agrodolce, 
Guanciale della Macelleria Bottega di Lago

MEDITERRANEA					     € 12,00
Pomodoro San Marzano BIO, Fiordilatte BIO, 
acciughe di Sciacca, olive taggiasche

DIAVOLA DEI LAGHI					     € 14,00
Pomodoro San Marzano BIO, Fiordilatte BIO, carciofi 
Az.Agr. “Spirito Contadino” (Puglia), spianata calabra, 
stracciatella

CALZONE							       € 14,00
Ricotta fresca, formaggio Vallata (Latteria di Tarzo),
Prosciutto Cotto alla brace, funghi freschi	



PARMIGIANA						      € 12,00
Pomodoro San Marzano Bio, Fiordilatte Bio, melanzane al forno, 
basilico Bio, Parmigiano Reggiano 30 mesi

GRIGIOVERDE e SPECK				    € 14,00
Fiordilatte BIO, asparagi, formaggio Grigioverde BIO
(Latteria di Tarzo) e speck di alta qualità

TONNO e TROPEA					     € 12,00
Pomodoro San Marzano BIO, Fiordilatte BIO, tonno pinne
gialle di alta qualità, cipolla di Tropea

ORTAGGI BIO						      € 12,00
Pomodoro San Marzano BIO, Mozzarella Fiordilatte BIO, 
ortaggi BIO e pesto di rucola 

PASTIN							       € 12,00
Pomodoro San Marzano BIO, Fiordilatte BIO, Pastin,
melanzane, datterini confit

PIZZA IN TEGLIA ALLA ROMANA

con baccalà mantecato					     € 14,00

con picanha, scarola e salsa alla senape 			   € 15,00



DOLCI fatti in casa

Catalana al pistacchio di Bronte				    € 5,00

Semifreddo al Bacio Perugina	  			    € 6,00

Cremoso alle fragole e cioccolato bianco			    € 6,00

Lievitato de Ai Laghi con calice di passito			   € 6,00
			   o salsa zabaione

Sbrisolona de Ai Laghi con salsa zabaione			  € 5,00

Sorbetto al limone						      € 3,50




